Catdlogo de Productos

Granja Marina Chauquear



Mejillones enteros en sus valvas,
desvisado, cocido

y congelado 1QF

empacado a granel

Whole mussels

in their shells,

cooked and frozen IQF,
packed in bulk.

Mejillones en 1 valva, desvisados,
cocidos y congelados IQF.
Empaque variable

y sequn calibres.

Half shell mussels,
cooked and IQF frozen.
Variable packaging
and according to size.

Carne de Mejillones, desvisados,
cocidos y congelados IQF.
Empagque Variable

y segln calibres.

Meat mussels, cooked
and IQF frozen. Variable
packaging and according to size.
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Meijillén chileno / Mussels / Mytilus chilensis

Mejillones enteros en sus
valvas, desvisados, cocidos
y congelados con sus jugos,
Empacado al vacio,
variable segun calibres.

Whole mussels in their shells,

cooked and frozen with their juice,

vacuum packed, variable

i’ accordir 19 10 size.

La empresa Granja Marina Chauquear Ltda., comenzé a operar en
1992, con el cultivo de Salmones y Truchas para el mercado de Japon y
con el cultivo de mejillones para el abastecimiento de la industria
nacional de congelados y conservas. Actualmente, se encuentra entre
las principales productoras de mejillones de Chile y cuenta con Centros
de Captacion de Semilla y engorda, ubicados principalmente en la
Comuna de Calbuco, Regidn de Los Lagos; los que son operados con
sistemas de siembra y cosecha de tltima tecnologia y estan sometidos a
un estricto control de monitoreo ambiental (PSMB, Programa de
Sanidad de Moluscos Bivalvos o Programa Certificacion de Agua).

Granja Marina Chaugquear cuenta con su propia planta de proceso que opera
bajo la razon social de Pesquera Pacific Farmer Ltda., la que constantemente
incorpora maquinaria de dltima tecnologia fin de entregar, procesar y
producir conservas y congelados de la mejor calidad, con los permisos
sanitarios necesarios para exportar a todo el mundo. La misma calidad con
que se fabrican los productos de exportacidn, se aplica para las conservas
que son comercializadas bajo las marcas: Caleta la Vega y Balzac.

En la produccion de diversos productos en base a recursos marinos, la
calidad comienza con la Materia Prima y contintia con las buenas
prcticas en el procesamiento; en este sentido, los profesionales de
Granja Marina Chauquear, estan dedicados apasionadamente a hacer de
la calidad y el sabor de nuestros productos, una experiencia inolvidable
para los gourmet de todo el mundo.

Granja Marina Chauquear company,
began operations in 1992, with the
salmon and trout farming for the
Japanese market and mussels farming
to supply national industry of frozen
and canned. Currently, it is among the
main producers of mussels in Chile and
has spat collection centers and grow,
mainly located in the Commune of
Calbuco, Los Lagos Region; which are
operated with planting and harvesting
systems latest technology and are subject to strict control of environmental monitoring
(PSMB, Health Program Shellfish and Water Certification Program).

Granja Marina Chauquear has its own processing plant that operates under the
commercial name Pesquera Pacific Farmer Ltda. Which constantly incorporates latest
technology machinery to deliver, processed and canned and frozen produce the best
quality, health required permissions to export worlwide. The same quality that export
products are manufactured, it applied for canned seafood which are marketed under
the brands: Caleta la Vega and Balzac.

In the production of various products based on marine resources, quality begins with
the raw material and continues with good practice in processing; in this regard,
professionals Granja Marina Chauquear, are passionately dedicated to making quality
and taste of our products, an unforgettable gourmet experience for everyone.



Juliana / Tawera-Muschel /Tawera gayi

Mejillones enteros en sus valvas, ' | Loco / Chilean abalone / Concholepas concholepas
desvisado, cocido ' (Carne de Almeja Juliana, cocida y congelada IQF
y congelado IQF I Carne de loco seleccionado, Empaque variable
empacado a granel =i " crudo o cocido, en empaque Sin calibre
Whole mussels o variable segun calibre. Vongole Clam meat,
cooked a;?dﬁflrzg:rf jgf; R 7/carchlfean cmi;’k::a(gj f;ﬁi}” fg i ‘
acked in bu.*k’ R aradkedin wfrhgur (agbef
P : variable packaging
according to size. ]

Pulpo / Octopus / Octopus mimus

=

Taquilla / Clam / Mulinia edulis

Mejillones en 1 valva, desvisados,
cocidos y congelados IQF.
Empaque variable
y sequn calibres.

Half shell mussels,

: _ Pulpo crudo eviscerado,
(Carne de Almeja Taquilla, empacado individual

| cocida y congelada IQF 3 y seqtin calibre.

Empaque variable —-—
Sin calibre Raw octopus qutted,

cooked and IQF frozen. Sweet Clam Meat, ."nd."vfdya.-‘fy pc'f(ked and
Variable packaging cooked and frozen IOF according to size. \
and according to size. Variable packaging

Without caliber

Filete de salman, crudo, con piel, sin espinas y congelado.
Salmon fillet, Raw, with skin, boneless and frozen.

Carne de Mejillones, desvisados,
cocidos y congelados |QF.
Empaque Variable

y segln calibres.

Meat mussels, cooked
and IQF frozen. Variable
packaging and according to size.

Granja Marina Chauquear Carne de Navajuela

cocida y congelada IQF 48
Empaque variable.  §
Sin calibre,

Hard razor clam meat,
cooked and frozen IQF.
Variable packaging.
Without caliber

Mejillon chileno / Mussels / Mytilus chilensis

Mejillones enteros en sus
valvas, desvisados, cocidos
y congelados con sus jugos,

(arne de Cholgas seleccionadas,
cocidas y congeladas IQF.

(arne de Almeja Tumbao,
cocida y congelada |QF.

Empacado al vacio, Empaf]ue v?riahie Empaque variable.
variable segtin calibres. y seguin calibres Sin calibre
. o cholle Selected ribbed Pacific clam meat,
mussels meat, cooked and frozen IQF.
cooked and frozen IQF. Variable packaging.

Variable packaging, according to size. without caliber
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